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Premier Muscat de I'année, le Muscat de Noél exprime la fraicheur et tout le fruit du Muscat.
Fleurs blanches d’Agrumes, fruits exotiques, un tourbillon aromatique.

Il accompagnera avec bonheur vos repas de Fétes.

CEPAGES
Muscat d’Alexandrie 50% et Muscat petits grains 50%.

TERROIRS

Sols argilo-calcaires des Aspres et sols argilo-sableux des Alberes.

VINIFICATION

Pressurage direct.
Fermentation a basse température.

Mise en bouteille dés octobre.

RENCONTRE

Robe aux reflets verts.
Aréme de fleurs blanches, d’agrumes, de fruits exotiques et

de verveine mentholée.

ACCORD METS ET VINS

Servir frais, a apéritif, sur du foie
b bl
gras poé¢lé, fromages a pates persillées et tartes aux fruits

(citron, fraises...).



